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」定番３種 

リニューアル新発売 

「同〈至福の白桃〉」期間限定新発売 
 

― 果実の芳醇でまろやかなおいしさを強化 ― 

                          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

この高解像度画像は https://www.suntory.co.jp/news/index.html に掲載しています。 
 

サントリー（株）は、「ＣＲＡＦＴ
ク ラ フ ト

－１９６
イ チ キ ュ ー ロ

℃
ク

〈気品のりんご〉」「同〈優雅なぶどう〉」

「同〈本気のみかん〉」を３月中旬以降順次リニューアル新発売します。また、「同

〈至福の白桃〉」を４月４日（火）より期間限定新発売します。 
 

「－１９６℃」は、２００５年の発売以来、市場やお客様の嗜好の変化にあわせて

新しい価値を提供し、お客様の日常に寄り添い続ける缶チューハイとしてご支持

いただいているロングセラーブランドです。 

なかでも２０２２年に発売した「ＣＲＡＦＴ－１９６℃」は、当社独自技術で

ある“－１９６℃製法”による果実浸漬酒に加え、独自のこだわり原料酒を使用

して、「つくり手のアイデア」で果実の特長を引き立たせたシリーズです。 
 

今回、定番３種をリニューアル新発売するとともに、同シリーズから〈至福の

白桃〉を期間限定新発売し、さらなるファン拡大を図ります。 
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●中味について 

〈気品のりんご〉 

“－１９６℃製法”によるりんごの浸漬酒に、当社独自のホワイトブランデーを

加えました。アルコール度数５％で、りんごのまろやかな甘さと芳醇な香り

をお楽しみいただけます。 
 

〈優雅なぶどう〉 

“－１９６℃製法”によるぶどうの浸漬酒に、当社独自のホワイトラムを加え

ました。ぶどうの華やかな香りと芳醇でふくらみのある味わいを目指しました。 
 

〈本気のみかん〉 

“－１９６℃製法”によるみかんの浸漬酒に、当社独自のオレンジピール蒸溜酒

を加えました。コクのある甘さと爽やかさ、豊かな余韻が特長です。 
 

〈至福の白桃〉 

“－１９６℃製法”による桃の浸漬酒に、当社独自のホワイトブランデーと

ホワイトラムを加えました。白桃の華やかな香りとまろやかな甘み、心地よい

余韻を味わえます。 
 

●パッケージについて 

それぞれの果実とお酒をブレンドする様子をイメージした華やかなデザインに

仕上げました。刷新したロゴとパッケージ全体で、商品の特長である「果実の

芳醇でまろやかなおいしさ」を表現しています。 
 
 

― 記 ― 
 

▼商品概要 

商 品 名 容 量 
希望小売価格 

（税別） 

アルコール 

度数 

ＣＲＡＦＴ
ク ラ フ ト

－１９６
イ チ キ ュ ー ロ

℃
ク

 

〈気品のりんご〉 

３５０ml １５６円 

５％ 
５００ml ２１２円 

同〈優雅なぶどう〉 
３５０ml １５６円 

５００ml ２１２円 

同〈本気のみかん〉 ３５０ml １５６円 ６％ 

同〈至福の白桃〉 
３５０ml １５６円 

５％ 
５００ml ２１２円 

※価格は販売店の自主的な価格設定を拘束するものではありません
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▼発売期日・地域 

２０２３年３月中旬以降順次・全国 

「ＣＲＡＦＴ－１９６℃〈気品のりんご〉」 

「同〈優雅なぶどう〉」 

「同〈本気のみかん〉」 

 

２０２３年４月４日（火）・全国（期間限定） 

「同〈至福の白桃〉」 

 

▼品  目    リキュール 

 

▼「－１９６℃」ホームページ 

https://www.suntory.co.jp/rtd/196/ 

 

 

▽本件に関するお客様からの問い合わせ先 

サントリーお客様センター https://www.suntory.co.jp/customer/ 

 

 

 

以  上 


