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※表示価格は全て税別価格です。 ※食物アレルギーがあるお客様はスタッフにお知らせください。
※食材の入荷状況によりメニュー内容が変わる場合がございます。※写真はイメージです。 ※器が変わることがあります。

ゴルゴンゾーラとモッツァレラチーズ。
「森香るハイボール」と気軽に楽しみたい
そんな１品です。

585円（税別）
２種のチーズ・トルティーヤピザ

歯ごたえを残しつつ柔らかく焼き上げました。
２種類の味をお楽しみいただける欲張りな一皿です。

855円（税別）
スペアリブ
（ＢＢＱ味、ハニーマスタード味）

ポークを柔らかく調理し、グリルして香ばしく仕上げました。きのこのソースとマロン入りマッシュポテトと共にご賞味ください。

ポークのグリル きのこ ソース
【スープ・パン又はライス・サラダ付】 1,835円（税別）

650円（税別）
椎茸のフリット

大ぶりな椎茸をフリットにしました。
ウイスキー樽で燻製した塩でお召し上がり下さい。

1,465円（税別）
"八ヶ岳山麓の湧水育ち"岩魚の出汁で炊いた御飯に蒸した身を合わせ、季節の桶盛りに仕立てました。

おけ  も めし

北杜市産 岩魚と椎茸・銀杏の桶盛り飯
【小鉢・甘味・お吸い物付】



ホワイトテラス 秋メニュー
White terrace Autumn menu

1,280円（税別）

1,450円（税別）
お子様も笑顔が溢れるお楽しみプレートです。

お子様プレート（小学生以下限定）
【ミニハンバーグ・海老フライ・唐揚・ソーセージ
・ふわふわオムライス・ポテトサラダ・パン・デザート・ジュース付】

バターとココナッツミルクでリッチに仕上げたカレーに、スパイシーにソテーしたチキンを添えました。
焼きりんごともよくマッチします。

バターチキンカレー ～チキンのソテーと焼きりんご添え～
【スープ付】

1,850円（税別）
【スープ・パン又はライス付】

柔らかく丁寧に煮込まれたビーフを芳醇なソースと共に
お召し上がりください。

ビーフシチュー

1,020円（税別）

1,465円（税別）
"八ヶ岳山麓の湧水育ち"岩魚の出汁で炊いた御飯に
蒸した身を合わせ、季節の桶盛りに仕立てました。

【小鉢・甘味・お吸い物付】

おけ  も めし

北杜市産 岩魚と椎茸・銀杏の桶盛り飯

甲州の伝統料理、ほうとう麺を温かいつけ汁でかき揚げと共に
お召し上がりください。

甲州名物 おざら
海老と玉葱と銀杏のかき揚げ
【甘味付】

※表示価格は全て税別価格です。 ※食物アレルギーがあるお客様はスタッフにお知らせください。
※食材の入荷状況によりメニュー内容が変わる場合がございます。



Snack and salad for whisky
ウイスキーに合うおつまみ／サラダ

お食事のもう一品に、おつまみに人気のサイドメニューです。 ウイスキー・ビールのお供にどうぞ。

1,200円（税別）

650円（税別）

1,100円（税別）

チキンの唐揚げ ハーブ風味
600円（税別）

オリーブ＆自家製ピクルス
450円（税別）

香ばしく燻したチーズはシングルモルトウイスキー白州によく合います。

チーズのウイスキー樽燻製

白州の工房で作った合鴨ロースと豚タン、鶏むね肉の燻製と、
テラス席にあるウイスキー樽で自家製スモークした豚ロースの盛り合わせです。

大葉・ジャーマン・シポラタ・荒挽きフランク４種
白州の森香るハイボールと共にお愉しみください。

白州の燻製盛り合わせ 白州産 ４種ソーセージの盛り合わせ

※当店の燻製は、ウイスキー樽で丁寧に燻す手造りのオリジナルです！

700円（税別）
レタスと根菜を加えたサラダをシーザードレッシングで
ベーコンとゆで卵とともにお楽しみ下さい。

ベーコンと根菜の
シーザーサラダ 

※表示価格は全て税別価格です。 ※食物アレルギーがあるお客様はスタッフにお知らせください。
※食材の入荷状況によりメニュー内容が変わる場合がございます。



Dessert
デザート

400円（税別） 500円（税別）
本日の内容は係りが、ご案内します。 バニラアイスクリームにウイスキーをかけて

お召し上がりいただけます。

アイスクリーム/シャーベット各種 バニラアイス ウイスキー風味

650円（税別）700円（税別）

紅茶のシフォンケーキ
～ブルーベリー添え～
【珈琲又は紅茶付（アイスも可）】

ブルーベリーの甘さの中に爽やかな酸味があります。
お飲み物とご一緒にお召し上がり下さい。

ほんのり温かいアップルパイとバニラアイスに
シナモンの香りを添えました。

アップルパイ
～バニラアイスクリーム添え～

※表示価格は全て税別価格です。 ※食物アレルギーがあるお客様はスタッフにお知らせください。
※食材の入荷状況によりメニュー内容が変わる場合がございます。



ドリンクメニュー
Drink Menu

白州

知多

角瓶

響 ジャパニーズハーモニー

響 ブレンダーズチョイス 　

カナディアンクラブ12年

ジム・ビーム（ブラックラベル）

ボウモア12年

700円（税別）

650円（税別）

600円（税別）

750円（税別）

1,400円（税別）

650円（税別）

650円（税別）

750円（税別）

1,100円（税別）

700円（税別）
500円（税別）
700円（税別）

400円（税別）
400円（税別）
400円（税別）

400円（税別）
400円（税別）
400円（税別）
450円（税別）

1,300円（税別）

1,200円（税別）

1,100円（税別）

1,400円（税別）

2,700円（税別）

1,200円（税別）

1,200円（税別）

1,400円（税別）

シングル ダブル

白州セット
〈ウイスキー・天然水or炭酸水・おつまみ〉

知多セット
〈ウイスキー・天然水or炭酸水・おつまみ〉

ウイスキーコーラ/ウイスキーサワー
ウイスキー紅茶（ホット･アイス）
ザ・プレミアム・モルツ・ビール（中瓶）

コーヒー（ホット・アイス）
紅茶（ホット・アイス）
烏龍茶
ジンジャー ソーダ

〈ソフト ドリンク〉

〈アルコール〉

ペプシ コーラ
オレンジ ジュース
オール フリー

1,050円（税別）

（ノンアルコール ビールティスト飲料）

※表示価格は全て税別価格です。 ※食物アレルギーがあるお客様はスタッフにお知らせください。
※食材の入荷状況によりメニュー内容が変わる場合がございます。


